
 GANG
   GE B E

ABENDKARTE



...TEILEN
VERMEHRT...

Wie unser Name ‚Gang & Gebe‘ schon erahnen lässt, 
gibt es bei uns zwei verschiedene Arten von Gerichten. 

Einerseits Hauptgerichte auf einem großen Teller 
angerichtet (GANG). Für den Hunger ohne Kom-
promisse. 

Andererseits Gerichte zum Teilen, Probieren und 
Entdecken (GEBE). Auf kleineren Tellern ange-
richtet für Vorweg, Zwischendrin oder Nebenher.



 GEBE

Kleine Gerichte für Vorweg, Zwischendrin oder Nebenher (GEBE). Zum 
Teilen oder selbst genießen!.

Oliven mit Brot	 vegan I kalt 	 4.5
Eingelegte Oliven l Selbstgebackene Focaccia 

Dreierlei Crostini	 Meer I kalt 	 5.0
Crostini l Feta und schwarze Olive l Tomate l Tuna (wahlweise vegetarisch)

Kokospuffer Thailändische Art	 vegan I warm 	 5.0
Kokos I Mango l Karotte l Sellerie

Rinder Carpaccio Alp Superial	 Fleisch I kalt 	 9.0
Rinderfilet I Apfel l Sellerie l Walnuss l Traubendressing



Gebratene Jakobsmuschel	 Meer I warm 	 8.0

Jakobsmuschel I Karotten Espuma I Erdnuss l Zitronengras I Limette I Koriander

Kräuteromelette	 vegetarisch I warm 	 6.5
Ei I Kräuter l Shitake Pilze l Cherrytomaten l Creme Fraiche

Russischer Salat	 Fisch I kalt 	 7.0
Rote Beete l Matjes l Kartoffel l Karotte l Mayonnaise l Eier l Granatapfel	

Armenische Pelmeni 	 Fleisch I warm 	 8.0
Mit Rind gefüllte Teigtasche l Creme Fraiche l Rucola l Reyhan Schaum

SUPPEN

Misosuppe	 Meer I warm 	 4.5

Miso l Fisch- und Sojasauce l Seidentofu l Jungzwiebel l Sojasprosse

Grüne Forelle	 Meer I warm	 5.5
Räucherforelle l Erbse l Minze I Obers (wahlweise vegetarisch)

Möhren Essenz mit Fenchel	 vegan oder Fleisch I warm	 4.5

Karotte I Rinder- oder wahlweise Gemüsebouillon l Fenchel



GANG 

Hauptspeisen-Gerichte serviert mit verschiedenen Beilagen (GANG).

Gebratene Lammkrone	 Fleisch I warm	 14.5
Lammkronen l Buchweizen l Cherrytomaten l Chimichurri

Thunfisch Teriyaki	 Meer I warm 	 14.0
Thunfisch - Sushi Qualität l Teriyaki l Miso Mayonnaise l Gurken l Sesam 

Warmer Ziegenkäse	 vegetarisch I warm 	 12.0
Ziegenkäse l Walnüsse l Birnengelee l Radicchio l Honig-Senf Dressing

Gebratene Shitake	 vegan I warm 	 10.0

Shitake Pilze l Rosmarin Nuss Polenta l Cherrytomaten

Flotte Lotte	 Meer I warm 	 14.5

Gebratener Seeteufel l Apfel Sellerie Püree l Oliventapenade l Petersilie



DESSERT

Tricolore Austria l rot-weiß-rot	 vegetarisch I kalt 	 7.0

Rote Beete - Coulis l Himbeer Sorbet I Buttermilch Schnee l Honig Hippe

Torta Extra Vergine	 vegetarisch I warm 	 7.0
Olivenkuchen l Heiße Sauerkirschen I Chili Schokolade

Süße Schupfnudeln	 vegetarisch I warm 	 7.0
Schupfnudeln I Zwetschgenröster I Haselnuss Crunch

Passionsfrucht Sorbet	 vegetarisch I kalt 	 5.5
Passionsfrucht I Karamell I Granatapfel l Calvados l Brandy

KÄSEPLATTE

Dreierlei Käse	 vegetarisch I kalt 	 8.5
Weich-, Schnitt- und Hartkäse l Apfelkren I Feigensenf





Gebe
Oliven mit Brot		   	 (A)
Kokospuffer			   (-)
Crostini		   		  (AG)
Roastbeef				    (CG)
Suppen
Miso				    (BDFR)
Curry			    	 (GLRO)
Pfefferrahm		   	 (AG)
Möhren			    	 (L)
Gang
Caprese	  			   (AG)
Antipasti				    (AG)
Austern				    (G)
Garnelen		   		  (CAR)
Lamm				    (-)
Thunfisch				    (DNF)
Schweinefilet			   (F)
Ziegenkäse				   (G)
Shitakepilze			   (F)
Dessert
Panna Cotta			   (CG)
Torta Extra Vergine		   	 (CA)
Schupfnudeln	  		  (CAGH)
Bratapfel Sorbet	  		  (-)
Käseplatte				    (GH)	

A     Glutenhaltiges Getreide 		  H     Schalenfrüchte
B    Krebstiere 	    		  L      Sellerie
C    Eier von Geflügel 		     	 M    Senf
D    Fisch		   		  N     Sesam
E     Erdnüsse			   O     Wein/Schwefeldioxid
F     Sojabohnen 		     	 P      Lupinen	
G    Milch von Säugetiren 		  R     Weichtiere
		

Allergene


